RESERVA

VINO
Ugalde Reserva
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iff? VARIEDADES

Tempranillo, Graciano, Mazuelo.

TRADICION DESDE 183

Bonecas U 2 recion

CASA CENTENARIA D.0.C. Rioja - Espana.
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= VINEDO

Vino procedente de las fincas de vinedo con méas de 10 afos de
edad. En la plantacion de nuestros viledos han primado en todo
momento los criterios de calidad, moderando la produccion,
buscando un mayor nimero de racimos de uva de grano mas
pequeno. Por ello, la densidad de plantacion en nuestro vifedo
es muy elevada (4.000 plantas por hectarea segiin marco de
plantacién de 2,5 x 1T metro). El vifedo cuenta ademas con todo
un sistema de riego que mediante el apoyo de estaciones
meteoroldgicas situadas en diferentes fincas nos permite
controlar el estrés de las plantas y conseguir asi una mayor
concentracién en la uva.

‘lj]jl ELABORACION

Fermentacién alcohdlica de 10 dias de duracién. Maceracion
con hollejos durante 8 dias. Temperatura de fermentacion de
28°C. Fermentacion malolactica en depdsito de acero
inoxidable.

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICAD!
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ELABORADO Y EMBOTELLADO EN ORI/
POR BODEGAS UGALDE

PRODUCTO DE ESPANA - PRODUCT OF SPAIN @ CRIANZA

La crianza se realiza, durante dos afos, en barricas de roble
americano y 5% en francés. Finalizada ésta comienza un reposo
minimo de doce meses en botella.

p(“’ NOTAS DE CATA

La crianza se realiza, durante dos anos, en barricas de roble

Profundo rojo ciruela de capa alta y con reflejos intensos. Frutos
negros maduros, notas balsamicas, ligeros tostados.
Complejidad.Redonda estructura tanica en boca, complejidad y
madurez. Equilibrado, sabroso y envolvente. Ligeros matices
especiados. Recorrido largo, bien estructurado, expresivo y
persistente.




