TEMPRANILLO

VINO
Ugalde Tempranillo

~
@ VARIEDADES

Tempranilloy Garnacha.

g REGION

D.0.C.Rioja - Espafa.

TRADICION DESDE 1882 ¥

Bobecas Ugarp VINEDO

. Vino procedente de las mas de 70 hectéreas de viledo propio
situado en Viana, y de otras fincas contratadas y controladas de
la regién. En la plantacion han primado criterios de calidad,
moderando la produccién, buscando un mayor nimero de
racimos de uva mas pequenos. Por ello, la densidad de
plantacién en nuestro vifledo es muy elevada (4.000 plantas por
hectdrea segun marco de plantacion de 2,5 x 1 metro),
portainjertos de poco vigor, conduccion en espaldera con una
elevada altura de vegetacién y se ha instalado un completo
sistema de riego por goteo que se maneja con control para
garantizar la cosecha y manteniendo un cierto estrés hidrico.

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

ELABORACION

Vino elaborado a partir de uvas separadas por variedades y
despalilladas. Fermentacion alcohdlica de 7 dias de duracion.
Maceracién con hollejos durante 5 dias. Temperatura de
fermentacion de 26°C. Fermentacién malolactica en depésito de
acero inoxidable.
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ELABORADO Y EMBOTELLADO EN ORIGEN
POR BODEGAS UGALDE

TEMFHANI’-LI.(]

PRODUCTO DE ESPARN RODUCT OF SPAIN CRIANZA
Crianza en barrica durante 4 meses.

(s NOTAS DE CATA

&

Color rojo ciruela con notas violaceas, brillante e intenso.
Elegante en la nariz, notas de regaliz sostenido gracias a un paso
de clasificacién para el barril. Fruta oscura en el paladar con
presencia de ligeros taninos. Bien estructurado. Muy agradable
para beber.




